
   33a SAGRA DELLE  ERBE PALUSTRI
Villanova di Bagnacavallo (RA)

8-9-10-11 settembre 2017
MOSTRE a cura dell’Associazione Culturale Civiltà delle Erbe Palustri

1. Ali del Delta 
mostra fotografica a cura del Laboratorio di Fotografia “Il Forno”
con la partecipazione di Milko Marchetti  
nove volte campione del mondo di fotografia naturalistica 
(Sala Azzurra del Palazzone)

2. Calanchi faentini nei primi del Novecento
mostra fotografica a cura di Rossano Montuschi 
Consorzio di Bonifica della Romagna Occidentale 
(Ecomuseo)

3. Decori colorati per coperte da buoi
il ricamo a treccia di Savignano
a cura di Talea Officina Tessile
(Ecomuseo)

4. La Signora Maria
mostra di ceramiche artistiche 
soggetti romagnoli di Anna Tazzari
(Ecomuseo)

5. Roba da chiodi
chiodi e bullette dal Cinquecento ai giorni nostri
collezione di Giovanni Cortini
(Etnoparco) 

6. Dalla guerra alla pace quotidiana
riutilizzi bellici realizzati con cavi telefonici della II guerra mondiale
a cura di Bruno Zama 
(Etnoparco)

Orari di apertura 
Sala Azzurra: ven 19-21 / sab 15-20 / dom 9-20
Ecomuseo ed etnoparco: ven e lun 19-22 / sab e dom 9-22

Ingresso mostre gratuito. Ingresso Ecomuseo ad offerta libera. 

▬ Venerdì 8 Settembre ▬

ore 19 Inaugurazione delle mostre
(partenza itinerario dalla Sala Azzurra del Palazzone)

ore 19.30          “ PerBacco che cena!”  momento conviviale a tema
in collaborazione con Consorzio Il Bagnacavallo
presso la Locanda dell'allegra Mutanda 
prenotazione obbligatoria: 0545 47122
(Ecomuseo)

ore 21     LA NOTTE DELLA TRESCA
Musiche, canti e danze tradizionali
Gruppo folkloristico canterini e danzerini romagnoli 
“Turibio Baruzzi” di Imola
con intermezzi dialettali di Tiziano Gatta
(Etnoparco)



▬ Sabato 9 Settembre ▬

ore 14-20 LA SOFFITTA IN PIAZZA  
mercatino del riuso, dell’arte e del naturale

ore 15    Dimostrazione pratica delle tecniche ottocentesche 
di utilizzo dell’erba di valle e del legno nostrano
“Cantiere Aperto” dell’Ecomuseo

Vecchie botteghe artigiane e mestieri etnici
Cesteria italiana e spagnola

● In zir par la fësta ●
 

IL VENDITORE DI ARIA FRITTA
animazione a cura di Elastica Teatro

BIAGIO IL CANTASTORIE
Fatti e cante popolari romagnole

ore 16              31a Podistica delle Erbe Palustri
Manifestazione ludico motoria aperta a tutti 
G.S. Lamone Russi 
info e percorsi: 335 6933050 - www.gslamone.blogspot.it

ore 18 Torneo misto “Padelle da tennis”
presso Tennis Club “Spartaco Belletti”
info e iscrizioni: 0545 49796 – villanova.tennisclub@gmail.com

ore 19 Cena alla Locanda dell'allegra Mutanda
Piatti della tradizione e prodotti di filiera corta
(Ecomuseo)

ore 21  IL FASCINO DELL'OPERETTA 
Gruppo Arcangelo Corelli di Fusignano
(Etnoparco)

Venerdì 8 Settembre ore 19.30
presso la Locanda dell'allegra Mutanda

Ecomuseo delle Erbe Palustri

Cena a tema 

PERBACCO CHE CENA!

in collaborazione con Consorzio Il Bagnacavallo

Menù
Strichetti con ragù di piselli e guanciale

Arrosti misti del contadino con patate al forno

Dolci tipici locali cotti al forno a legna

Abbinamento di vini del Consorzio Il Bagnacavallo

€ 20 Caffè compreso

Prenotazione obbligatoria: 0545 47122



▬ Domenica 10 Settembre ▬

VILLANOVA EXPRESS ore 9.30/12.30 e 15.00/18.00
Servizio navetta gratuito da via Bandoli (zona artigianale) al centro della festa

ore 8-20          LA SOFFITTA IN PIAZZA  
 mercatino del riuso, dell’arte e del naturale

                  Mercatino delle Pulci 
per bambini e ragazzi fino a 14 anni

 (Parco Pubblico)

ore 9,30 Maneggio Pony 
Centro Turismo Equestre “La Torre”
(Parco Pubblico)

             Dimostrazione pratica delle tecniche ottocentesche
di utilizzo dell’erba di valle e del legno nostrano
“Cantiere Aperto” dell’Ecomuseo

Vecchie botteghe artigiane e mestieri etnici
Cesteria italiana e spagnola

ore 12 Pranzo alla Locanda dell'allegra Mutanda
Piatti della tradizione e prodotti di filiera corta
(Ecomuseo)

                       ● In zir par la fësta ● 

CAROVANA SCANZONATA 
con i Musicanti di San Crispino

DANZE NOBILIARI OTTOCENTESCHE
Gruppo Risorgimentale Città di Lendinara

                      

                        BICICLETTONE D’EPOCA e ORGANETTO DI BARBERIA  
a cura di D.A.M.S. Spettacoli

LE BOLLE GIGANTI di Strudel    

BÓRDA, PAPÒN E MAZAPEGUAL
animazione su trampoli a cura di Elastica Teatro

BIAGIO IL CANTASTORIE
Fatti e cante popolari romagnole

ore 16           IL BALLO DEI MOSTRI
                     Spettacolo di burattini tradizionali

a cura di D.A.M.S. Spettacoli
(Parco Pubblico)

ore 17,30         Esibizione di ginnastica ritmica
a cura delle allieve e della squadra agonistica di            
Progetto Ritmica Romagna A.S.D.
(Parco Pubblico - Piastra polivalente)

    
ore 19 Cena alla Locanda dell'allegra Mutanda

Piatti della tradizione e prodotti di filiera corta
(Ecomuseo)

ore 21 Paolo Parmiani in
È LA VERA QUEL CH'I DIS?



viaggio attraverso la letteratura colta e popolare di Romagna
 Gruppo teatrale La Compagine

(Etnoparco)
                      

ECOMUSEO DELLE ERBE PALUSTRI
via Ungaretti, 1 - Villanova di Bagnacavallo (RA)
www.ecomuseoerbepalustri.it
erbepalustri@comune.bagnacavallo.ra.it

Info e prenotazioni: Associazione Culturale Civiltà delle Erbe Palustri
tel. 0545 47122 ● fax 0545 47950
erbepalustri.associazione@gmail.com ● www.erbepalustri.it
facebook: Erbe Palustri Associazione Culturale

Servizio Turismo Unione della Bassa Romagna
tel. 0545 280898

Orari d’apertura
dal martedì al venerdì: ore 9.00-13.00
sabato: ore 9.00-13.00 e 15.00-18.00
domenica: ore 10.00-13.00 e 15.00-18.00
lunedì chiuso

Su appuntamento: visite guidate, escursioni e laboratori didattici

Lunedì 11 Settembre ore 20.30
presso la Locanda dell'allegra Mutanda

Ecomuseo delle Erbe Palustri

Cena a tema 

BOSCO, ORTO E PRATO INCOLTO

con piatti dello chef Federico Scudellari
a cura di Slow Food Godo e Bassa Romagna

Menù
Cappuccino di benvenuto

Millefoglie porcini, daino e mela

Manfettini risottati alle ortiche 
con battuto di coniglio e finferli

Sbrisa abbrustolita, cubo di pancetta e rapa rossa

Cupola di squacquerone con fichi e rosmarino

€ 28 (soci Slow Food); € 30 (non soci Slow Food)

Prenotazione obbligatoria: 347 4524084
slowfoodbassaromagna@gmail.com


